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Die gute alte Suppe kommt als zeitgemaBes Trend-Gerlcht zu neuen
Ehren: Im neuen Gewand, in neuen Biichern und in hochst erfolg-
reichen Suppenlokalen, die seit einiger Zeit auch hierzulande
wie die Schwammerin aus dem Boden schieBen. -
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»Suppen wirmen, }.‘ :
gehen schnell, und -
man ist nach dem V4.
Essen nicht so miide. L
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baum Verlag; € 24,90).
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SONJA RIKER. ,Suppen-
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—~ JULIA KOSPACH

SGHDLDAN!KUBLINGER
Suppito mit Biss. 2 Frau-
en, 5 Elemente, 44 neue
Rezepte (AV; € 19,90).

Supperias — die besten Adressen

Soup Kultur: WipplingerstraBe 32, 1010 Wien. www.soupkultur.at: Die Mutter
aller Wiener Suppenkiichen, wo neben Suppen vor allem auch auf verschiedenste
Salate gesetzt wwd

Suppito: G|rard|gasse 9, 1060 W|en www.suppito.at: Haer werden Suppen Em—
topfe und SiiBes nach den Fiinf Elementen produziert und zum Mitnehmen nach-
hause verkauft Hduszustellung |n ganz Wien.

Zuppa: SchwarzspanierstraBe 22, 1090 Wien. Tel Ola’405 85 OO laghch drel
verschiedene Suppen und ein Emtopfgencht AuBerdem: getoastete Sandwiches
und Salate

Suppeanrtsnhaft Serw[engasse 6, 1090 Wien, www. suppenwutschaft at V|er
Suppen sowie Currys und Salate, die im Wochenrhythmus wechseln. Zwischen
17 und 18 Uhr ur Happy Hour gibts alles zum halben Preis.

Suppenbar Alser StraBe 21, 1080.Wien, www.suppenbar.at: Ern vollkommen
unpréatentidser Laden in der Nahe der Universitat, wo alle Suppen, Currys und
Sala’re vor Ort gegessen oder matgenommen werden kormen

Fresh Soup and Salad: WipplingerstraBe 1, 1010 Wien, www. fresh at Das klas—
sische ,,Soup Kitchen“-Konzept aus Suppen, Currys und Salaten im Designer-
Stylmg Neuprdmgs gtbt es auch eine Dependance im dr|tten Beznrk

Lena & Laurenz: Zollergasse 4, 1070 Wien, www. Ienaundlaurenz at: ,,Essgeschaft"
nennt sich das Lokal, das der schnellen Jause neues, biologisch und ernahrungs-
techmsch wertvolleres Leben einhauchen WI|| Suppen Sandwnches Safte Pasta
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