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Holy-Moly - aber Suppito

,Ich bewundere sie ja,
wie sie auf einem Haus-
haltsherd in 20-Liter-
Tépfen ihre Suppen ko-
chen“, bekennt Bade-
schiff-,Smutje“ Christian
Petz. Doch der Erfolg des
Suppito-Teams Andrea
Scholdan und Laurence
Koblinger zeigte rasch
die Kapazitdtsgrenzen
auf. Auferdem bedauer-
ten immer mehr Kunden,
die Suppen nicht gleich
gemiitlich in der Suppi-
to-Manufaktur im 6. Be-
zirk essen zu konnen.
Deshalb  kooperieren
nun das Badeschiff (Bild)
am Donaukanal und Sup-
pito: Wéhrend abends

der Betrieb im Restaurant
Holy-Moly unter Spit-
zenkoch Christian Petz
wie gewohnt weiter lauft,
wer§en Mittags ab sofort
Suppito-Suppen und
Eint6pfe angeboten, nach
den Fiinf-Elemente-Re-
zepten von Scholdan und
Koblinger. Gekocht wer-
den die Suppito-Klassi-
ker nun auch von einem
eigenen Team in einer
professionellen  Kiiche:
Nachmittags in einem
Pensionistenwohnhaus

in Favoriten. Moglichst
schonend, um die In-
haltsstoffe der Biozutaten
weitgehend zu erhalten.
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