Andrea Scholdan und Laurence Kob-

linger kochen gerne und haben diese
Leidenschaft nun mit dem ,Suppito”

Konzept auch kommerziell umgesetzt. In

hrem Shop (1060 Wien, Girardigasse

F
Tel.: 0664/213 91 09, Mo.-Mi. 9-19 Uhr)
bekommt man alles, was sich in Flaschen
fullen lasst: Getreideflocken-Fruhstuck
Sugo, Kompott und natdrlich Suppe. Die
nund
ninhalt

Zutaten variieren nach Jahresze
Marktlage. Praktisch: Der Flasct
ist frei von Konservierungsmitteln und

trot

lem lange haltbar. Auf Wunsch wird
dieWare auch z:_.qe-z-.tel;r_ Und weil
Andrea Scholdan Doktor der Medizin ist

ist alles E}I"'lr1|']-'lJ"]i]%;Jh\.-':-Jii, ogisch perfekt

zusammengestellt und nach der Funf-

Sorge: S

Elemente-Lehre gekocht. - Und keine

Tmecken tut es auch

8 AN

Portugal-Tour 2007. Weinhe
fang M
Vinho Verde, Douro, Estremad
Produzenten des Landes und |

ai zu einer Weinreise in di

groRartigen Weinen. In Porto ve
werden von Norden nach Sude
den kraftvollen Roten, die ¢
Quintas aufgesucht, und man le
Olazabal oder Julio Bastos kenr
Kiche, mittelalterliche Stad
Korkeiche



